
MENÜ



„DAL SHORBA” 	 4,90 €	

Linsensuppe leicht gewürzt, vegan

„THAKKALI RASAM”	 4,90 €

Milde, cremige Tomatensuppe mit 
indischen Gewürzen, vegan

SUPPEN

VORSPEISEN
„SAMOSA”	 5,90 € 

Fr ittier te, knusprige TeigtaschenA,C 
mit einer Gemüsefüllung aus Kar toffeln, 
Erbsen, Zwiebeln & indischen Gewürzen, 
serviert mit Chutney nach Art des Hauses

„CHICKEN 65”	 6,90 €

Fr ittier tes Hähnchengericht mit Chili-
Geschmack 

„PANEER 65”	 5,90 €

Fr ittier tes Paneer mit Zwiebelstückchen

„FISH FINGER”	 6,90 €

Panier te Fischstäbchen

„VADA”	 5,90 €

Knuspriger Linsendonut servier t mit 
Sambar & Chutney nach Ar t des  
Hauses, vegan

„ROLLS”	 6,90 €

Frühlingsrollen gefüllt mit Hähnchen & 
Kar toffeln

„NAAN” BROT	 3,80 €

Klassisch / mit Butter oder mit Knoblauch



 

SPEZIALITÄTEN
„DOSA”	 8,90 €

Leichter, knuspriger Wrap aus Reis & 
Linsen servier t mit Chutney & Sambar

„PAROTTA”	 8,90 €

Südliche Küche, säuerliches FladenbrotA,C 
servier t mit Chutney, Sambar & Kuruma

„KOTHU PAROTTA”	 9,90 €

Gehacktes FladenbrotA,C mit Hähnchen,  
Zwiebeln und Gemüse 

„THALI”	 7,90 €

Reis mit drei Gemüse-Curry Dips, einem 
Hähnchen-Curry Dip & einem Joghurt Dip,
dazu ein Dessert 

„CHICKEN FRIED RICE”	 9,90 €

Gebratener Reis mit Hähnchen & Gemüse

„VEGGIE FRIED RICE”	 8,90 €

Gebratener Reis mit Gemüse



 

„KERELA MEEN CURRY” 	 9,90 €	

LachsD mit Curry & Mango

„PRAWN MOILEE”	 9,90 €

TigergarnelenB in Kokossoße mit Zwiebeln  
& Tomaten

„CHICKEN BIRYANI”	 9,90 €

Hähnchen & Gravy-Soße

„CHICKEN TIKKA MASALA”	 9,90 €

Gegrillte Hähnchenbrust in einer 
hausgemachten würzigen Soße

„BUTTER CHICKEN”	 9,90 €

Gegrillte Tandoori Hähnchenbrust in 
milder Tomatensoße 

„CHICKEN KORMA”	 9,90 €

Indisches Hähnchencurry mit Kokos

„CHICKEN PALAK”	 9,90 €

Hähnchenbrust zart gekocht mit einer 
würzig cremigen Spinatsoße & Gewürze 

„CHILI CHICKEN”	 9,90 €

Hähnchenbrust zart gekocht mit einer 
feinen Chilisoße & Gewürze

FLEISCHGERICH TE

FISCHGERICH TE



 

NACHSPEISEN
„GULAB JAMUN” 	 4,90 €	

Fr ittier te Teigbällchen gebacken aus  
Mehl & MilchpulverG mit Zuckersirup

wahlweise mit Vanilleeis        	 +1,00 €

„VEGGIE CURRY”	 9,90 €

Reis mit Gemüse & Curry

„PANEER BUTTER MASALA”	 9,90 €

Reis mit hausgemachter Paneer,  
ButtercremeG & indischen Gewürzen

„KICHERERBSEN CURRY”	 8,90 €

Reis mit Kichererbsen & Curry

„PALAK PANEER”	 9,90 €

Frischer Spinat mit hausgemachtem KäseG

„PALAK TOFU”	 9,90 €

Frischer Spinat & Tofu in einer Madras-
Currysoße

„PALAK DAAL”	 8,90 €

Gelbe Linsen mit Spinat, Ingwer, Kümmel 
& Kurkuma

VEGETARISCH

DEKLARATION

Sehr geehrte Gäste,

wir haben unsere Zutatenliste nach bestem Wissen und Gewissen deklariert. Leider ist es technologisch nicht mit abso-
luter Sicherheit zu vermeiden, das Spuren von Allergenen trotzdem enthalten sein können. Der Spurenhinweis bedeutet 
nicht, dass in dem Lebensmittel oder Getränk auch wirklich Spuren von Allergenen enthalten sein müssen. Als Allergiker 

vergewissern Sie sich bitte bei unserem Servicepersonal über die einzelnen Zutaten. Wir helfen Ihnen gerne.

1	 -	 mit Farbstoff/en
2	 -	 mit Konservierungsstoff/en
3	 -	 koffeinhaltig
4	 -	 chininhaltig
5	 -	 mit Taurin
6	 -	 mit Süßungsmittel
7	 -	 enthält Phenylalaninguelle
8	 -	 mit Antioxidationsmittel
9	 -	 mit Geschmacksverstärker
10	 -	 mit Phosphat 

A	 -	 Glutenhaltiges Getreide sowie 
		  daraus hergestellte Erzeugnisse
B	 -	 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C	 -	 Eier und Eiererzeugnisse
D	 -	 Fisch und Fischerzeugnisse
E	 -	 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
F	 -	 Soja und Sojaerzeugnisse
G	 -	 Milch und Milcherzeugnisse
H	 -	 Schalenfrüchte sowie daraus 
		  hergestellte Erzeugnisse

J	 -	 Sellerie und Sellerieerzeugnisse
K	 -	 Senf und Senferzeugnisse
L	 -	 Sesamsamen und Sesamsamen-
		  erzeugnisse
M	 -	 Lupine und Lupinenerzeugnisse
N	 -	 Weichtiere und daraus  
		  hergestellte Erzeugnisse
O	 -	 Schwefeldioxid und Sulfite



 

„LASSI” 	
0,3 l  	 3,90 €

Joghur t DrinkG

Mango, Strawberry,  
Sweet oder Salty

„MASALA CHAI”	
0,2 l  	 2,50 €

Indischer Tee

ROSE MILK	
0,3 l  	 3,00 €

mit Basilikumsamen

wahlweise mit Vanilleeis        		 +1,00 €

AFRI COLA1,3,6,7,8	
0,5 l  	 3,00 €

AFRI COLA ZERO1,3,6,7,8	
0,5 l  	 3,00 €

BLUNA1,6,8	
0,5 l  	 3,00 €

Orange, Zitrone oder Mix

TEINACHER  
GENUSSLIMO	

0,3 l  	 3,50 €
verschiedene Sor ten

TEINACHER  
ICE TEA	 0,3 l  	 3,50 €
Blaubeere, Pfirsich  
oder Zitrone

WASSER	
0,5 l  	 2,80 €

Medium oder Naturell

GETRÄNKE
KING FISHER 	

0,3 l  	 3,50 €

WULLE	
0,3 l  	 3,50 €

BIERE



 

„MUMBAI” 	
0,3 l  	 6,90 €

Vodka, Apricot Brandy,  
Grenadine, �Zitronen- &  
Maracujasaft

„NEW DELHI”	
0,3 l  	 6,90 €

Vodka, Pepino Peach, 
Grenadine, Cranberry- &  
Orangensaft

„CHENNAI”	
0,3 l  	 6,90 €

Weißer Rum, Kokossirup,  
�Sahne & Ananassaft

OHNE ALKOHOL

„JAIPURI”	
0,3 l  	 5,90 €

Kokossirup, Grenadine,� 
Orangen-, Ananassaft & 
Sahne

„HYDERABAD”	
0,3 l  	 5,90 €

Limetten, Brauner Zucker, �
Crushed Ice & Ginger Ale

„BANGALORE”	
0,3 l  	 5,90 €

Limetten, Zitronen, Minze, 
Ingwer,� Holundersirup &  
Tafelwasser 

„AGRA”	
0,3 l  	 5,90 €

Kiwisirup, Blue Curaçao, 
Orangen, Zitronensaft,  
Limetten & Tafelwasser

COCKTAILS
MIT ALKOHOL



CITY CENTER
HÖFERLESBACH 9

73525 SCHWÄBISCH GMÜND

07171 9417314
INFO@GS-GASTRO.DE

WWW.NAMASTE-GD.DE


